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Medienmitteilung 1 9. Marz 2021
Die Berner Eventmakers AG tibernimmt die Gastronomie im Zentrum Paul Klee

Die Eventmakers AG libernimmt das Café, das Event-Catering und das Restaurant Schéngriin im Zentrum Paul
Klee. Der kulinarische Schwerpunkt der neuen Péachterin liegt auf einer saisonalen und regionalen Kiiche.
Dabei wird auf Produkte von lokalen Produzent*innen gesetzt. Das Angebot richtet sich sowohl an
Quartierbewohner*innen wie auch an ein nationales und internationales Kulturpublikum.

Das Zentrum Paul Klee hat mit der Firma Eventmakers AG mit Sitz in Ittigen (BE) einen Pachtvertrag
abgeschlossen, der am 01.08.2021 in Kraft tritt und bis zum 31.01.2027 dauert. Da die Eventmakers AG die
Gastronomie bereits seit Mitte Dezember als Zwischenlésung fiir das Zentrum Paul Klee fiihrt, kann auch das
Restaurant Schéngriin bereits im friihen Sommer er6ffnet werden, soweit dies die coronabedingten Regelungen
erlauben.
«Mit Eventmakers haben wir eine Gastronomiepartnerin gefunden, die grosse Erfahrung im Bereich
Eventcatering und Museumsgastronomie mitbringt und in ihrer Kiiche regionale Produkte mit
internationalem Flair verbinden kann», Thomas Soraperra, Kaufmannische Direktor Kunstmuseum Bern
—Zentrum Paul Klee

«Mit dem Schoéngriin und der Gastronomie im ZPK freuen wir uns, nach Gber 20 Jahren Erfahrung in
Catering und Events die nachste grosse Herausforderung anzunehmen», Stefan Oppliger und Stefan
Baumann, Geschéftsleiter Eventmakers AG

Konzept Schéngriin: Griine Oase und ehrliche, zeitgerechte Kulinarik

Das Restaurant Schéngriin mit seiner griinen Umgebung und geschichtstrachtigen Vergangenheit soll als
gesamtheitliches Konzept wahrgenommen werden. Das ehemalige Landgut vereint Kunst, Natur, Landwirtschaft,
Tradition und Kulinarik. Dem Charakter des Hauses wird im gastronomischen Konzept Rechnung getragen.

Im Innern der Villa erinnert man sich zuriick an vergangene Zeiten: die verwinkelten Rdume strahlen in
aufgefrischter Eleganz im historischen Stil. Der Glaspavillon als Herzstlick des Schéngriin wandelt sich zum
Gartenhaus und zur griinen Oase. Das herrschaftliche Gebdude wird zu einem Ort, der zu jeder Jahreszeit zum
Verweilen einladt. Das umfangreiche Angebot richtet sich sowohl an ein lokales wie auch internationales
Publikum. Wer den kulinarischen Hochgenuss sucht, wird sich im Schéngriin zuhause fiihlen.

«Mit dem neuen Schéngriin schaffen wir einen Ort zum Wohlfiihlen und Geniessen», so Nina Christen,
Geschaftsleiterin Eventmakers und neue Gastgeberin im Restaurant Schéngriin. Nina Christen und Kiichenchefin
Julia Schmid setzen mit ihrem Team auf die drei Eckpfeiler «herzliches Gastgebertum», « Wohlfiihl-Ambiente»
und «ehrliche, zeitgerechte Kulinarik». Gutbirgerliche Mittagsmenus, Apéro-Plattli mit ausgewéahlten Produkten
und innovativer a-la-carte-Betrieb am Abend bilden das Grundkonzept. «Unsere Kiiche soll Tradition mit
Kreativitat und Innovation verbinden», fasst Julia Schmid ihr gastronomisches Angebot zusammen. Sie setzt
dabei auf eine naturnahe und hausgemachte Kiiche, eine Nose to Tail-Haltung sowie die Verwendung lokaler und
Schweizer Produkte.

Café Zentrum Paul Klee
Das Team des Café Zentrum Paul Klee wird kiinftig von Eveline Zehnder Wild, der Pachterin des Café
Kunstmuseum Bern geleitet. Sie versteht das Café als wichtigen Treffpunkt im Zentrumsalltag. Ausgewahlte Tee-



und Kaffee-Spezialitaten, Kaffeehausklassiker, wie hausgemachte Kuchen und eine wohlsortierte Auswahl an
frischen Tagesgerichten sollen das vielfaltige Museumspublikum von nah und fern erfrischen. «Aufmerksamkeit,
Sorgfalt und Freundlichkeit —im Umgang mit Menschen, aber auch mit unseren Produkten und in den
Verarbeitungsprozessen —sind flir mich Grundpfeiler fiir gelebte Gastfreundschaft.» so Eveline Zehnder Wild.

Event-Gastronomie im Zentrum Paul Klee

Die Event-Gastronomie im Zentrum Paul Klee lehnt sich an das Konzept im Schéngriin an und baut auf die
langjdhrige Event- und Cateringerfahrung der Eventmakers AG auf, ist aber selbstverstandlich fur
Kundenwiinsche sehr flexibel und vielfiltig. Grundwerte wie «Saisonalitdt», «Regionalitdat» und «Nachhaltigkeit»
werden dabei immer beriicksichtigt.

Facts
Offnungszeiten:

Café Zentrum Paul Klee:
Di bis So 10.00-17.30
(Wieder-)Eroffnung: sobald behordlich erlaubt

Restaurant Schongriin:

Mi bis Fr 11.30-14.30 / 17.00-23.30

Sa 11.00-23.30

S0 11.00-18.00

Fiir Gruppen und Gesellschaften auch ausserhalb der Offnungszeiten
Er6ffnung: Fr 21. Mai (oder sobald behordlich erlaubt)

Reservationen moglich und erwiinscht

Infos unter www.eventmakers.ch/zentrum-paul-klee
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